Februarldeen aus der Kita ,Anne Frank”

Clown-Kekse fir das Faschingsbuffet
Unsere lustigen Clown-Kekse sind hervorragend fiir jede Karnevalsparty!

Du brauchst:

e 200 Gramm Mehl

® 75 Gramm Margarine oder Butter
e 75 Gramm Zucker

e 1 Péckchen Vanillezucker

e ] Ej

e Smarties

e Gummischniire

e Puderzucker

* Wasser

Anleitung:

Gib Margarine und Zucker, Vanillezucker und Ei in eine Rihrschissel und vermenge alles, bis es
eine glatte Masse ist.

Dann gib Mehl und Backpulver dazu und verknete alles zu einem Teig. Stelle den Teig nun fir eine
halbe Stunde in den Kihlschrank.

Heize den Backofen bei Umluft auf 180 Grad vor.

Nimm den Teig aus dem Kihlschrank und rolle ihn auf reichlich Mehl dinn aus. Dann kannst Du mit
einem Glas oder einem runden Ausstechférmchen Kreise ausstechen. Gib die Kreise auf ein
Backblech mit Backpapier und schiebe sie fir 10 Minuten in den Ofen. Dann das Blech mit einem
Topflappen herausnehmen.

Wenn die Kekse ausgekihlt sind, kannst Du sie bunt verzieren. Aus Puderzucker und etwas Wasser
kannst Du einen festen Zuckerguss anrihren und damit Augen und Nase aus Smarties und Haare
und Mund aus den Gummischniren ankleben. Fertig sind die bunten Clown-Kekse! Schmecken sie
Dire







